FINCA

EL ORIGEN

RESERVA

MALBEC

MOUNTAIN CHARACTER

En un comienzo fue un océano, luego montafas y finalmente una cordillera, la misma que
hoy alberga los vifiedos que producen vinos de altura con personalidad de montafia y una
rroir puede conferir.
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Altura: 1.200 msnm.

Rendimiento: 10.000 kilos por ==
hectarea.
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Las uvas se recolectaron con
modernas maquinas cosechadoras
durante la noche y la madrugada a
bajas temperaturas.
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La Fermentacién alcohdlica se llevo
a cabo con levadura seleccionadas
por 10 a 12 dias entre 26°C y 28°C y
se acompafi®6 de remontajes
controlados y pisoneos para lograr
una optima extraccion.

&

i o

MALBEC

JUNTAIN CHARACTER

Un 30% del vino estuvo en contacto
con roble francés de  distintos
tostados para respetar Ia'ffu'lﬂ/ la
frescura del'vino y lograr una éptima
integracion, durante 6 S,
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\RGENTING

aroma
S rojos y aromas

florales como violetas, junto con
vainilla y puro de tabaco.

En boca continla la presencia de
frutos negros como mora junto con
notas especiadas. Su estructura
media y sus sedosos taninos estan en
balance con una exquisita acidez
natural que ayuda a un final
prolongado.

MARIDAJE & SERVICIO

@) Excelente para acompafiar todo tipo
de carnes rojas, salsas cremosas de
champifiones y quesos derretidos,
especialmente azul.
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Temperatura ideal para su servicia:
“entre 16°C'y 18°C
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