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bi on: este vino ' ste vino 100% Cabernet Sauvigno
provienen d { do “Single ! ‘ ¢ preﬂ color rojo brillante.
Vineyard” de nuestra finca La 1
Esperanza, ubicada en Los / Aromas de fru“negros, regaliz y
Chacayes, Valle de Uco. ¢ . suaves notas de vainilla provenientes

N de la barrica.
Altura: 1.200 msnm.
{ Paladar fresco, taninos suaves,

Rendimiento: 8.000 kilos por cuerpo medio y deliciosa acidez.

hectarea.

VINIFICACION MARIDAJE & SERVICIO

I.l Ideal para acompafiar asados,

# Las uvas se recolectaron con : ;
vegetales grillados y risotto.

modernas maquinas cosechadoras
durante la noche y la madrugada a

bajas temperaturas. ) 2
& Temperatura ideal para su servicio:

La Fermentacién alcohdlica se llevo | entre 16°C y 18°C
& a cabo con levadura seleccionadas !

por 10 a 12 dias entre 26°C y 28°C y

se acompafi6 de remontajes V =
controlados y pisoneos para lograr , T~- g ~
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% del vino estuvo en contacto * 0N
roble francés de distintos . 7 TR NSO -
gy tostados para respetar ‘la fruta .y la e y o .
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