
 

 

 

VIÑEDOS 

- Ubicación: Con esta línea de vinos se busca expresar 
el auténtico espíritu de nuestra finca Las Pintadas, 
ubicada en Colonia Las Rosas, en el Valle de Uco. 

- Altura: 1.000 msnm. 
- Rendimiento: 15.000 kilos por hectárea. 

VINIFICACION 

- Las uvas se cosecharon durante la noche y la 
madrugada a bajas temperaturas. 

- La fermentación alcohólica se llevó a cabo con 
levaduras seleccionadas por 7 a 10 días entre 26ºC y 
28°C y se acompañó de remontajes controlados y 
pisoneos para lograr una óptima extracción. 

- La maceración total duró de 12 a 14 días. 
- El vino estuvo en contacto con chips de roble francés 

sin tostar durante la maceración. 

NOTAS DE CATA 

- Es un Cabernet Sauvignon de color rojo brillante. 
- Sutiles aromas a guindas, pimiento rojo y hierbas 

frescas. 
- En boca es suave, con agradable acidez natural y 

buena persistencia.  

MARIDAJE Y SERVICIO 

- Servir entre 16ºC y 18ºC 
- Pastas, cerdo y verduras asadas.  

 
 
 

 
Nuestros varietales son vinos amigables, jóvenes y frescos  

que expresan lo mejor de nuestros viñedos de altura en los Andes,  
una cordillera que alguna vez fue mar. 

 
CABERNET SAUVIGNON  

PUNTAJES  

TIM ATK I N  / 89pts - 2017 
WINE  E NTH U S IAS T  / BEST BUY - 2017 

 

 

 
 
 

E NÓ L O GO :  Gonzalo Bertelsen 


